IL VENETIAN

DOLCE

CREMA BRUCIANTA

Saffron and cardamon créme brilée,

orange gel, fresh seasonal berries

TIRAMISU IL VENETIAN

Lady finger, mascarpone cream, Lavazza

espresso, cocoa powder
BUDINO AL CIOCCOLATO

Warm chocolate budino, Tahitian vanilla

gelato, raspberry coulis
LIMONCELLO CHEESECAKE

Sorrento limoncello cream, vanilla crumbs

AFFOGATO
Piedmontese Hazelnut Gelato,
Lavazza double espresso

BUDINO ALLA ZUCCA

Pumpkin pudding, spiced crumbs, Chantilly,
caramelized pumpkin seed, maple gel

PANNA COTTA
Apple compote, spiced streusel

SPUMONI GELATO SPAGHETTI

Strawberry, Sicilian pistachio, chocolate,

waffle cone

GELATO E SORBETTO

VINO DOLCE

Sotto Sopra, “Wine & Sour Cherries,” IT
Uggiano, Vinsanto del Chianti, IT

Inniskillin, Vidal Ice Wine, Canada

Passito Monticino Rosso Albana, IT

Sartori “Rerum”, Recioto Della Valpolicella, IT

AMARI & LIQUORE

Anima Sarda, Mirto Liquore Original, IT
Averna, Amaro Siciliano, IT

Buise, Aperitivo Liqueur, IT

Buise, Il Seminatore Amaro D’Erbe, IT
Buise, Nostri Frutti Liquore, IT

Cynar, 70 Proof, IT

Fernet Branca, Amaro, IT

Montenegro, Amaro, IT

Nocino, Watershed, OH

Quintessentia, Amaro Nonino, IT

IL Merlot di Nonino, Grappa Montovitigno

CHEF ALBERTO LEANDRI’S
HOMEMADE LIMONCELLO
$15
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